
Conditions

Au cœur de ton rôle

Profil recherché

Ouvrir le poste de travail, effectuer la mise en
place et s’assurer que tout est propre ;
Accueillir les clients, prendre les commandes,
encaisser les paiements et servir les
commandes ;
Cuisiner les aliments en respectant les
normes du MAPAQ ;
Maintenir la propreté des lieux
(cuisine, salle à manger, terrasse) ;
S’assurer de la satisfaction de la clientèle et
recevoir les plaintes, s’il y a lieu ;
Maintenir l’inventaire à jour ;
Fermer le lieu de travail et effectuer le
ménage ;
Accomplir toute autre tâche connexe.

Préposé·e·s au service de
restauration

info@espacenapaga.com

NOUS RÉUNISSIONS L’HISTOIRE,
L’APPRENTISSAGE ET LA CULTURE À
TRAVERS LE BIEN-ÊTRE DE VIVRE EN
GASPÉSIE.

NOUS PERPÉTUONS CETTE
TRADITION DEPUIS LE FOYER
PATRIMONIAL DE PABOS MILLS, EN
FAISANT DE L’ARCHÉOLOGIE LE
COEUR BATTANT DE LA DÉCOUVERTE
DE LA GASPÉSIE.

NOUS CROYONS QUE LES HISTOIRES
DE NOTRE CONTRÉE NOUS
APPRENNENT À APPRÉCIER SA BEAUTÉ
ET À ÊTRE RECONNAISSANTS POUR CE
QU’ELLE A À RACONTER.

Le recrutement se fait en continu. Seules les
personnes retenues seront convoquées en
entrevues.

Pour informations, contactez l'administration au 

Envie d’un été qui sort de l’ordinaire ?
À Espace NAPAGA, on ne se contente pas de raconter
l’histoire — on la fait vivre ! Si tu es du genre à capter
l’attention d’un groupe, à faire vibrer les anecdotes et à créer
des moments magiques avec le public, on veut te rencontrer.
Cet été, deviens le lien entre le passé et le présent dans un lieu
où l’histoire prend vie.

Diplôme d’études secondaires ou toute
expérience jugée équivalente ;
Expérience en cuisine ;
Aimer travailler avec le public ;
Être organisé(e), soigné(e) et rigoureux(se) ;
Expérience en caisse (un atout) ;
Bilinguisme (un atout).

Saisonnier, Temps plein , 11h30 à 21h;
Jours, soirs, fins de semaine
(optionnel), fin 30 août 2025;
Formation offerte;
Entrée en poste immédiate.

NOTRE
MISSION

NOTRE
RAISON D’ÊTRE

NOTRE
CONVICTION


